
for each
1名様

Produced by STELLA MARIS

Appetizer Green Salad
前菜 グリーンサラダ \ 900　

Soup of the Day
本日のスープ \ 1,000　
Assorted Seasonal Vegetables

アペリティフと共にいただく一皿 A Pinch of Snack 季節の野菜 庭園風 \ 2,000　
Marinated Mackerel Wrapped with Apple,and Puréed Beet

香川県産 かぼちゃのスープ Pumpkin Soup リンゴをまとった鯖のマリネ ビーツのピューレ \ 2,200　
ヘーゼルナッツの香り with Crispy Hazelnut Marinated Fish of the Day with Seaweed Vinaigrette

本日の鮮魚のマリネ 海藻風味のヴィネグレット \ 2,500　
剣先イカのファルシ Stuffed Swordtip Squid with Surimi Stuffed Swordtip Squid with Surimi,and Potherb Mustard

マスタードの葉を添えて and Potherb Mustard 剣先イカのファルシ マスタードの葉を添えて \ 3,500　

本日の魚料理 Fish of the Day
Fish Seafood Risotto Prepared with Saffron
魚料理 魚貝のリゾット サフラン風味 \ 2,500　

◆ 和牛ランプ肉のポワレ ◆ Grilled Japanese Beef Rump Steak Fish of the Day
グリーンペッパーソース with Green Pepper Sauce 本日の魚料理 \ 3,500～

Roasted Homard
◆ カナール･デ･マレのロースト エピス風味 ◆ Roasted French Duck with Spices オマール海老のロースト \ 5,200　

Meat Nice-Style Stewed Japanese Beef of Cheek with Polenta
肉料理 和牛ほほ肉のニース風煮込み ポレンタ添え \ 4,000　

Meat of the Day
本日の肉料理 \ 4,500～

アペリティフと共にいただく一皿 A Pinch of Snack Roasted French Duck with Spices

カナール･デ･マレのロースト エピス風味 \ 4,500　
香川県産 かぼちゃのスープ Pumpkin Soup Grilled Japanese Beef Rump Steak with Green Pepper Sauce

ヘーゼルナッツの香り with Crispy Hazelnut 和牛ランプ肉のポワレ グリーンペッパーソース \ 5,000　

リンゴをまとった鯖のマリネ Marinated Mackerel Wrapped with Apple
ビーツのピューレ and Puréed Beet Assorted Cheese

チーズ盛り合わせ \ 1,200  
Dessert

◆ 本日の魚料理 ◆ Fish of the Day デザート \ 1,200　

◆ 和牛ホホ肉のニース風煮込み ◆ Nice-Style Stewed Japanese Beef of 
ポレンタ添え Cheek with Polenta

à la carte

Chef's Special \ 5,000

〈Please choose one dish from above .〉

\ 8,000

Bouillabaisse“STELLA MARIS”Style ( for 2 people  )

ブイヤベース "ステラマリス" スタイル ( 2名様より）Course Menu
瀬戸内海の魚介を中心にしたボリュームたっぷりのスープです。

コース料理には、プレデザート･デザート･アフタードリンクが付きます。

〈 上記より肉料理をお選びください。〉

Prices include tax and service charge. 

Please ask our staff about today's menu.
本日のメニューは、スタッフにお尋ね下さい。

\ 6,000

〈Please choose the meat dish from the above two .〉

記載されている料金は、税金・サービス料込の料金です。

All meals come with slices of bread.
フードには、すべてパンが付きます。

\ 12,000

Course menu includes pre-dessert,dessert and coffee.

〈 上記よりメイン料理をお選びください。〉

Chef's Selection

Rosé

Vert

厳選された食材で瀬戸内の旬を十分にお楽しみいただけるシェフお任せのコースです。


